
 
 
 
 

MITTAGSMENÜ 
Montag – Freitag 11:30 – 14:00 Uhr · frisch gekocht für die Mittagspause 

Solange der Vorrat reicht! 2 Gänge – pro Person 12,90 € 

 

MONTAG, 05.10.2026  

Menü 1 
 

Rucola-Birnen-Salat (G, H) 
mit Parmesan, gerösteten Walnüssen und feiner 
Balsamico-Vinaigrette 
 

Hähnchen-Saltimbocca (G, L) 
mit cremiger Polenta, geschmorten Kirschtomaten  
und feiner Weißweinjus 
 

Menü 2 - Vegetarisch 
 

Rucola-Birnen-Salat (G, H) 
mit Parmesan, gerösteten Walnüssen und feiner 
Balsamico-Vinaigrette 
 

Auberginen-Piccata (A, C, G) 
auf cremigem Tomatenrisotto mit Rucola und Parmesan 
 
 

DIENSTAG, 06.10.2026  

Menü 1 
 

Rumpsteak vom Rind (G) 
mit Kräuterbutter, knusprigen Ofenkartoffeln und 
mediterranem Grillgemüse 
 

Passionsfrucht-Panna-Cotta (G) 
mit fruchtigem Mango-Ragout 
 

Menü 2 - Vegetarisch 
 

Gegrillter Portobello (G) 
mit Kräuterbutter, knusprigen Ofenkartoffeln  
und mediterranem Grillgemüse 
 

Passionsfrucht-Panna-Cotta (G) 
mit fruchtigem Mango-Ragout 
 

MITTWOCH, 07.10.2026  

Menü 1 
 

Sellerie-Apfel-Cremesuppe (G, I) 
mit Kräuteröl und knusprigen Croûtons 
 

Schweinefilet im Speckmantel (A, C, G, L) 
mit Pfifferling-Tagliatelle, Blattspinat und feiner 
Weißwein-Kräuter-Sauce 
 

Menü 2 - Vegetarisch 
 

Sellerie-Apfel-Cremesuppe (G, I) 
mit Kräuteröl und knusprigen Croûtons 
 

Gnocchi mit Waldpilzen (A, C, G) 
in cremiger Kräutersauce mit Blattspinat 
und gehobeltem Parmesan 
 

DONNERSTAG, 08.10.2026  

Menü 1 
 

Teriyaki-Hähnchen (A, F, K)  

mit Udon-Nudeln, knackigem Wokgemüse, Sesam  
und Frühlingszwiebeln 
 

Mango-Kokos-Creme 
mit Limette und karamellisierter Ananas 
 

Menü 2 - Vegetarisch 
 

Knuspriger Teriyaki-Tofu (A, F, K) 
mit Udon-Nudeln, knackigem Wokgemüse, Sesam und 
Frühlingszwiebeln 
 

Mango-Kokos-Creme 
mit Limette und karamellisierter Ananas 
 

FREITAG, 09.10.2026  

Menü 1 
 

Fenchel-Orangen-Salat 
mit Rucola, frischen Kräutern und Zitronen-Olivenöl 
 

Gebratenes Zanderfilet (D, G, L) 
auf cremigem Zitronenrisotto mit Zucchini, Kirschtomaten 
und Kräuterbutter 
 

Menü 2 - Vegetarisch 
 

Fenchel-Orangen-Salat 
mit Rucola, frischen Kräutern und Zitronen-Olivenöl 
 

Zitronenrisotto mit Burrata (G, L) 
mit geschmorten Kirschtomaten, Zucchini und frischem 
Basilikum 
 

 

 
 

WIR WÜNSCHEN GUTEN APPETIT! 


